- Pfafferlingszeit -

Vorspeisen

Feldsalat
mit Pfifferlingen und Walnussdressing

Hausgeriaucherte Entenbrust
anf Pfifferlingssalat mit Himbeerdressing

Rinder Carpaccio
mit Pfifferlingsragout in der Wanton serviert,
dazu getriiffelte Pfeffercreme

Gebratene Jacobsmuscheln und Tigergarnelen

im Bléitterteig, Spargel und Pfifferlingsragont dazu Champagnerschaum

Suppen

Pfifferlingschaumsuppe
mit Zitronengras und Garnelenspiels

Krautercremesuppe mit Pfifferlingen

Gefliigel Consomme
mit Pfifferlingen und Gemiiseravioli

Hauptgerichte

Lammriicken
unter der Kriuter-Senflruste,

mit gebratener Polenta und Pfifferlingsrabm

Gebratenes Kalbssteak
mit roter Tagliatelle und Pfifferlingen, dazu Tempura Gemiise

Pfifferlingsrisotto
mit Tranchen von der Maispoulardenbrust

im Apfelspeckkleid

Gebratenes Zanderfilet
anf Rotkrant-Kartoffelpiiree,
mit Pfifferlingen und Safranschanm
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